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บทท่ี บทท่ี   

22  
ระบบ ระบบ GGEENNiiUUSS  iiRReessttaauurraanntt  

ระบบ GENiUS iRestaurant เป็นระบบบริหารงานร้านอาหารท่ีสามารถเขา้ใชง้านไดบ้นเวบ็
ไซด์ www.genius-ihotel.com ท าให้สามารถใชง้านระบบไดต้ลอดเวลา   เม่ือเขา้ในส่วนของ Member 
Login ระบบจะแสดงหนา้ Restaurant License Name ซ่ึงในส่วนของ Restaurant License Name น้ีใช้
ส าหรับบนัทึก License ท่ีไดรั้บจากบริษทั และช่ือท่ีบนัทึกน้ี จะปรากฏในหนา้ Main Page  

  

  
ภาพ 0201 Main Page 

  
  เม่ือเขา้มาในส่วนของ Main Page แลว้ จะปรากฏการท างาน 3 ส่วน คือ Restaurant Operation, 
Restaurant Inventory และ Restaurant Manager ในการเขา้ใชง้านแต่ละส่วนนั้น ระบบจะถาม User 
Login และ Password ซ่ึงการเขา้ใชง้านคร้ังแรก ใหบ้นัทึกขอ้มูลดงัน้ี 

http://www.genius-ihotel.com/
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User Login  : admin 
Password  : admin 

 จากนั้นสามารถแกไ้ขหรือเพ่ิมรหสัผูใ้ชง้านไดใ้นหัวขอ้ User setting ซ่ึงจะกล่าวถึงในบทท่ี 4 
Restaurant Manager 
 ในหนา้ Login น้ี ระบบจะแสดงขอ้มูลวนัท่ีระบบ และช่ือผูเ้ขา้ใชง้านในแต่ละกะของแต่ละวนั
ไวด้ว้ย 
 

 
ภาพ 0202 User Login 

 
 เม่ือเขา้สู่ระบบ iRestaurant แลว้ จะแสดงดงัภาพ โดยมีเมนูต่างๆ ของระบบอยู่ทางดา้นซ้าย 
และจะแสดงขอ้มูลวนัท่ีและช่ือผูใ้ชง้านระบบในดา้นบน ซ่ึงวนัท่ีท่ีแสดงอาจไม่ตรงกบัวนัท่ีในปัจจุบนั
ได ้โดยวนัท่ีจะเปล่ียนไปเม่ือท าการปิดส้ินวนัเท่านั้น 
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ภาพ 0203 หนา้จอระบบ 

 
 ในส่วนของ Menu System เป็นเมนูท่ีจะปรากฏในทุกส่วนของระบบ ประกอบดว้ย 2 เมนู 
ดงัน้ี 

 Exit program ออกจากระบบ หากตอ้งการเขา้ใหม่ ตอ้งใส่ Restaurant License Name อีกคร้ัง
เพื่อเขา้ใชง้าน 

 Back to main page ออกจากส่วนท่ีใชง้านอยูไ่ปยงั Main Page 
 

1. Restaurant Operation  
เป็นส่วนของการท างานของพนกังานส่วนหนา้ ซ่ึงเก่ียวขอ้งกบัการรับรายการสั่งซ้ืออาหาร 

การปิดส้ินวนั รายงานต่างๆ รวมถึงการพิมพใ์บเสร็จของลูกคา้ ซ่ึงประกอบดว้ยเมนูต่างๆ ดงัน้ี 
1.1 Show Current Table Status แสดงสถานะการเปิดใชง้านโต๊ะอาหารของลูกคา้ และจ านวน

เงินท่ีรับช าระจากลูกคา้  

1.2 Front Operation การแสดงขอ้มูลเก่ียวกบัหอ้งอาหาร  

1.2.1 Move Table บนัทึกการยา้ยโตะ๊อาหารของลูกคา้ 

1.2.2 Menu Order Status แสดงสถานะรายการอาหารท่ีส่งไปยงัห้องครัว สามารถเลือก

โชวส์ถานะแต่ละโตะ๊อาหารได ้โดยแสดงในรูปแบบรายการ  

1.2.3 Kitchen Screen แสดงสถานะรายการอาหารท่ีส่งไปยงัห้องครัวทั้ งหมดของ

ร้านอาหารในรูปแบบรายการ 
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1.2.4 Cashier Close Session (End Shift) บนัทึกการปิดกะของพนกังานแต่ละกะ 

1.3 Night Audit and Report รายงานและการแสดงขอ้มูลส าหรับพนกังานตรวจสอบ 

1.3.1 End Day (Night Audit) แสดงรายการรายรับ - รายจ่ายของระบบในแต่ละวนั และ

ท าการปิดส้ินวนั เพ่ือลา้งขอ้มูลและรอบนัทึกขอ้มูลในวนัต่อไป 

1.3.2 Audit Report แสดงรายงานสรุปการท างานของวนัท่ีผ่านมา เพ่ือช่วยด้านการ

ตรวจสอบความถูกตอ้งของขอ้มูลของหน่วยงานต่างๆ และสามารถ Export เขา้

โปรแกรม Microsoft Excel ได ้

1.4 Front Utility การพิมพใ์บเสร็จต่างๆและการตั้งค่าอตัราแลกเปล่ียนเงินตรา 

1.4.1 Print Full Tax การพิมพใ์บก ากบัภาษีแบบเตม็รูปแบบ 

1.4.2 Reprint Receipt การพิมพใ์บเสร็จซ ้ า 

1.4.3 Void receipt การยกเลิกใบเสร็จของลูกคา้ 

1.4.4 Revert Close Bill การดึงรายการท่ียกเลิกใบเสร็จไปแลว้ และให้ระบุท่ีอยูใ่หม่ท่ี

ตอ้งการแกไ้ข 

1.4.5 Currency Exchange Rate การเปล่ียนแปลงอตัราแลกเปล่ียนเงินตรา 

 

2. Restaurant Inventory 
เป็นส่วนของการจดัการคลงัวตัถุดิบของร้านอาหารท่ีตอ้งการนบั Stock สินคา้ โดยมีส่วนของ

การก าหนดขอ้มูล การรับ / เบิก / ปรับปรุงวตัถุดิบ รวมถึงการนบัวตัถุดิบประจ าเดือน เพื่อใชต้รวจสอบ
ความถูกตอ้งของวตัถุดิบต่างๆ 

2.1 Restaurant Stock Manager การจดัการคลงัวตัถุดิบทั้งหมดในร้านอาหาร 

2.1.1 Restaurant Stock Receive บนัทึกขอ้มูลการรับวตัถุดิบของร้านอาหาร และแสดง

ขอ้มูลการรับวตัถุดิบตามช่วงเวลาท่ีเลือก 

2.1.2 Restaurant Stock Issue บนัทึกขอ้มูลการเบิกวตัถุดิบของร้านอาหาร และแสดง

ขอ้มูลการเบิกวตัถุดิบตามช่วงเวลาท่ีเลือก  
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2.1.3 Restaurant Stock Adjust บนัทึกขอ้มูลการปรับปรุงจ านวนวตัถุดิบของร้านอาหาร 

และแสดงขอ้มูลการปรับปรุงจ านวนวตัถุดิบตามช่วงเวลาท่ีเลือก 

2.1.4 Restaurant Stock Balance (Monthly) บนัทึกจ านวนวตัถุดิบท่ีเหลืออยูจ่ริง เม่ือตน้

เดือน เพื่อให้ระบบปรับปรุงขอ้มูลให้เป็นปัจจุบนั และเป็นการตรวจสอบรายการ

การรับเขา้ / เบิก และปรับปรุงวตัถุดิบ 

2.1.5 Restaurant Stock Card แสดงขอ้มูลจ านวนวตัถุดิบท่ีรับเขา้ / เบิก / ปรับปรุง และ

ปรับปรุงประจ าเดือน ตามช่วงเวลาเลือกใหแ้สดงขอ้มูล 

2.2 Restaurant Stock Report แสดงรายการท่ีเกิดข้ึนในส่วนของ Restaurant Stock Manager 

2.2.1 Restaurant Stock Group Report แสดงรายการทั้งหมดท่ีเกิดข้ึนจากการรับเขา้ / 

เบิก / ปรับปรุง และปรับปรุงประจ าเดือนของวตัถุดิบ 

  

3. Restaurant Manager 
 เป็นส่วนของการก าหนดค่าเร่ิมตน้ใหก้บัระบบ เช่น ขอ้มูลร้านอาหาร ผูเ้ขา้ใชง้านระบบ เป็น
ตน้ ซ่ึงประกอบดว้ยหวัขอ้ดงัน้ี 

3.1 Restaurant Preference ก าหนดรายละเอียดขอ้มูลของร้านอาหาร และก าหนดค่าเร่ิมตน้ต่างๆ 
ท่ีใชใ้นระบบ 

3.1.1 Restaurant Profile & Setting ก าหนดรายละเอียดต่างๆ ของร้านอาหารเพื่อใชใ้น

การท ารายงาน รวมถึงการก าหนด VAT และ Service Charge ท่ีจะน าไปค านวณใน

ระบบ 

3.1.2 Table Zone Setting ก าหนดต าแหน่งของโตะ๊อาหารท่ีมีในร้านอาหารทั้งหมด 

3.1.3 Table No. Setting ก าหนดเลขท่ีโตะ๊อาหารท่ีมีในร้านอาหารทั้งหมด 

3.2  User Preference การก าหนดสิทธิการใชง้านในระบบของพนกังาน  

3.2.1 User Position Setting ก าหนดต าแหน่ง และสิทธ์ิในการเขา้ใชง้านเมนูต่างๆ ของ

ผูใ้ชง้าน ตามต าแหน่งงานนั้นๆ 
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3.2.2 User Setting ก าหนดช่ือผูใ้ช,้ รหัสผ่าน และรายละเอียดต่างๆ ของผูเ้ขา้ใชง้าน โดย

สามารถก าหนดสิทธ์ิการเขา้ใชง้านไดต้ามต าแหน่งท่ีก าหนดไวใ้นเมนู User Position Setting 

3.3 System Preference การก าหนดค่าต่างๆท่ีใชใ้นระบบ 

3.3.1 Material Setting การก าหนดวตัถุดิบทั้งหมดท่ีมีในร้านอาหาร 

3.3.2 Menu Setting การก าหนดเมนูอาหารทั้งหมดท่ีมีในร้านอาหาร 

3.3.3 Printer Setting การก าหนดค่าเคร่ืองพิมพต์่างๆท่ีใชง้านในร้านอาหาร 

3.3.4 Voucher Type Setting การก าหนดบตัรก านลัทั้งหมดท่ีมีในร้านอาหาร 

3.3.5 Header Footer Print Setting การก าหนดหวักระดาษและทา้ยกระดาษท่ีตอ้งแสดง

ในใบเสร็จของลูกคา้ 

3.3.6 Currency Setting การก าหนดอตัราแลกเปล่ียนเงินตรา 

3.3.7 Inventory Stock Type Setting การก าหนดหวัเลขท่ีเอกสารทั้งหมดของ Inventory 

Stock  

3.3.8 Document Type Setting การก าหนดหวัเลขท่ีเอกสารทั้งหมดท่ีใชใ้นใบเสร็จลูกคา้ 

3.4 Ent. Manager / O.C. 

3.4.1 Entertain Manager Setting การก าหนดสิทธิการใชง้าน Entertain Manager 

3.4.2 O.C. (Office Check) Setting การก าหนดสิทธิการใชง้าน O.C. (Office Check) 

 

การเตรียมข้อมูลก่อนเร่ิมใช้ระบบ 
ก่อนการเร่ิมใชง้านระบบ จะตอ้งท าการเตรียมขอ้มูลเร่ิมตน้ในส่วนของ Restaurant Manager 

ดงัน้ี 
1. ท าการแกไ้ขขอ้มูลรายละเอียดร้านอาหารท่ีหวัขอ้ Restaurant Profile & Setting 
2. ท าการก าหนดต าแหน่งของโตะ๊อาหารท่ีมีในร้านอาหารทั้งหมดท่ีหวัขอ้ Table Zone Setting 
3. ท าการก าหนดเลขท่ีโตะ๊อาหารท่ีมีในร้านอาหารทั้งหมดท่ีหวัขอ้ Table No. Setting  
4. ท าการก าหนดต าแหน่ง และสิทธ์ิในการเขา้ใชง้านตามต าแหน่งงานท่ีหัวขอ้ User Position 

Setting 
5. ท าการก าหนดผูใ้ชง้านในท่ีหวัขอ้ User Setting 
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6. ท าการก าหนดวตัถุดิบทั้งหมดท่ีมีในร้านอาหารท่ีหวัขอ้ Material Setting 
7. ท าการก าหนดเมนูอาหารทั้งหมดท่ีมีในร้านอาหารท่ีหวัขอ้ Menu Setting 
8. ท าการก าหนดเคร่ืองพิมพท่ี์ใชภ้ายในร้านอาหารท่ีหวัขอ้ Printer Setting 
9. ท าการก าหนดบตัรก านลัประเภทต่างๆ ท่ีหวัขอ้ Voucher Type Setting 
10. ท าการก าหนดหวักระดาษและทา้ยกระดาษท่ีตอ้งแสดงในใบเสร็จของลูกคา้ ท่ีหัวขอ้ Header 

Footer Print Setting  
11. ท าการก าหนดอตัราแลกเปล่ียนเงินตรา ท่ีหวัขอ้ Currency Setting  
12. ท าการก าหนดหัวเลขท่ีเอกสารทั้งหมดของ Inventory Stock ท่ีหัวขอ้ Inventory Stock Type 

Setting 
13. ท าการก าหนดกลุ่มเลขท่ีเอกสารท่ีหวัขอ้ Document Type Setting 
14. ท าการก าหนดสิทธิการใชง้าน Entertain Manager ท่ีหวัขอ้ Entertain Manager Setting 
15. ท าการก าหนดสิทธิการใชง้าน O.C. (Office Check) ท่ีหวัขอ้ O.C. (Office Check) Setting 

หมายเหตุ : สามารถศึกษาวธีิการใชง้านไดเ้พ่ิมเติมไดจ้ากบทท่ี 4 Restaurant Manager 
 

อปุกรณ์ทีต้่องใช้ 

เคร่ืองคอมพวิเตอร์ (Hardware) 
 หน่วยประมวลผล CPU 2.4 GHz ข้ึนไป * 
 หน่วยความจ า RAM 256 MB ข้ึนไป * 
 ส่ือจดัเก็บขอ้มูล Storage 40 GB ข้ึนไป 
 เคร่ืองพิมพ ์EPSON TM-T81 ReceiptSC4  
หมายเหตุ เคร่ืองหมายดอกจนั (*) มีผลต่อความเร็วในการแสดงขอ้มูล 

 

ระบบปฏิบัติการ (Operating System) 
 ระบบปฏิบติัการ Windows Vista, Windows 7, Windows 8 

 
การส่ือสาร (Data Communication) 

 ระบบอินเตอร์เน็ตความเร็วสูง ADSL 7MB หรือสูงกวา่ 
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Browser  
 Internet Explorer Version 9, 10, 11  
 Mozilla Firefox หรือ 
 Google Chrome หรือ 
  Safari  


